
Feche os olhos e mergulhe nessa deliciosa 
jornada através dos seus sentidos.



Olá, muito prazer, eu sou Mariana Pelozio.

No início de 2023 completamos 300 Jantares às Cegas.
São 9 anos de Jantar às Cegas e mesmo assim, cada jantar é único.

Porque fazer sentir, é uma experiência única.

Comecei com uma formação em 
Administração e Marketing. 

Segui com uma carreira de reuniões e 
salto alto. 

Mudei tudo e fui estudar gastronomia. 
Comecei pelo CCI - Cozinheiro Chef 

Internacional e depois uma pós 

graduação em Cozinha Brasileira e não 
parei mais!

Muitas viagens acumuladas, muitos 

trabalhos, cursos e cardápios, além de 
uma paixão por empreender e 

desenhar eventos e experiências 
gastronômicas exclusivas.

Realizadora do Jantar às Cegas desde 
2014

Proprietária do Restaurante Duas Terezas 
Desde 2016 

Palestrante 

Apresentadora 

3 Reality Shows 

Influenciadora Digital
Instagram +33k e verificada
Instagram: @marianapelozio

Instagram Duas Terezas - 39k
Instagram @duasterezas



O que a gente quer é fazer você fechar os olhos, olhar 
pra dentro e se encontrar com seus próprios sentidos.

Clique aqui para ver o vídeo



Os participantes são guiados em uma 
experiência através dos 5 sentidos.

Passo a passo, cada sentidos é 
estimulado.

Mas vamos além: memórias, 
criatividade, intuição... tudo!

O caminho dessa jornada, leva o 
participante para a descoberta de 

novos sabores e sentidos.



Primeiro, entendemos com o 
cliente qual o tema do evento e a 
partir desse ponto, criamos o menu 

e as intervenções.

O convidado é vendado e guiado 
durante todo o jantar através dos 
sabores e texturas de cada prato. 

Músicas, aromas e toques ajudam a
aguçar os sentidos.

Depois de comer e beber, cada 
convidado é estimulado a contar 

sobre sua experiência e percepções. 
É momento de falar, ouvir, 

refletir e entender.

E por fim, a chef revela cada prato..



As intervenções 
Aromas, toques e sons. Feito por 
profissionais especializados. Cada 
intervenção prepara o convidado 
para o prato que esta por vir.

O som, 
para estimular e ajudar na 
concentração. Além de claro, 
alimentar a alma. As músicas são 
harmonizadas com o cardápio.

Os detalhes
Dos poemas escolhidos, até o café 
e chá servido ao final, tudo é feito 
para  alimentar os sentidos.

Pesquisa e Resultados
Em todos os jantares, enviamos pesquisa 
de satisfação para os convidados. Ouvir 
o cliente é primordial para evoluir.



Por que ser parceiro Jantar às Cegas?

Mais de 300 jantares realizados
Perfil 

20 a 30 anos - 30%
30 a 40 anos - 35%
40 a 55 anos - 20%

55+ - 15%

98% de total aprovação
Mais de 15 mil participantes

decisores de compras
abertos à experiências

com repertório gastronômico e turístico
atentos ao consumo de tendências

engajados em redes sociais

Abrangência nacional

18 Estados
e participantes internacionais 

visitam nossos jantares



Estão falando 
por ai...



O que os participantes 
falam?





Alguns clientes atendidosAlguns clientes atendidos



Vamos conversar?

Chef Mariana Pelozio

11. 95116-3285
comercial@duasterezas.com.br

@duasterezas


